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Petit Chablis

Dégustation : Robe jaune très pale à reflets verts.
Nez franc, sur des notes de fleurs blanches au 
début puis qui s’ouvre sur des fruits jaunes ; bouche 
gourmande, jolie rondeur évoluant vers une fraîcheur 
rappelant les agrumes, belle longueur sur le fruit. 
Vin désaltérant, idéal à l’apéritif et avec la 
charcuterie. 
Un vin plaisir.

Chablis

Dégustation : Robe jaune à reflets verts brillants.
Nez complexe débutant sur des notes de fleurs 
blanches suivies par des notes plus fruité minéral 
présent mais un peu en retrait.
Bouche bien construite, de beau volume avec belle 
ligne acidulée intégrée. l ’ensemble est élégant et 
précis. 
Vin de repas, idéal avec le poisson, fruits de mer.

Chablis Premier Cru « Montée de Tonnerre »

Dégustation :  Robe jaune pâle, brillant limpide. 
Nez tout en finesse et expressif mèlant notes florales, 
touches citronnées à mentholées. 
Bouche ample allant des fruits blancs à la minéralité.
Vin encore jeune peu attendre mais possède un bel 
équilibre.
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Bon de Commande

L’abus d’alcool est dangereux pour la Santé. Sachez apprécier avec modération.
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